RESTAURATION SCOLAIRE

VILLE DE ! .| .
MaISONS{ALEOBT - Semaine du 2 au 6 février 2026 -
T 110 Sous réserve de modifications en fonction des approvisionnements
- tradition Chou blanc o -
Céleri rémoulade €y  Potage chou-fleur et 1 Pommes de terre Mache vinaigrette
butternut au lait de coco | Vinalgrette ~vinaigrette |
Hachis ﬁf Pommes de terre T _ Potage chou-fleur Omelette & (=)
parmentiero vinaigrette Emlncg de dmde.@; et butternut au
sauFe fromage ail lait de coco € Pites torsades P8
Yaourt nature Sauté de porc #2 et fines herbes & a la tomate
sauce charcutiere M I 7o e Poisson pané =
S/P : saquté de dinde #3 Purée crécy FIQ) au citron F3 Créme dessert
. chocolat F4
Haricots verts 4 Coulommiers Ratatouille
Gouda* P ¥ Pomme i Emmental* 73
Crépe au chocolat Godlter : pain, €2 Banane* i &
chocolat et compote
pomme P4

Conformément au reglement européen n°1169/2011, nous vous informons que nos plats et préparations sont susceptibles de contenir 'ensemble des allergenes a déclaration obligatoire :
gluten, crustacés, ceufs, poissons, arachide, soja, lait, fruits a coque, céleri, moutarde, sésame, anhydride sulfureux et sulfites, lupin, mollusques.
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