RESTAURATION SCOLAIRE
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I Sous réserve de modifications en fonction des approvisionnements
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Hachis parmentier 3 Potage potiron* € Endives vinaigrette Lentilles vinaigrette Paélla)
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Sauté de porc #2 sauce soubise €3 Omelette & & Port salut
Cookie au curry |
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tomate
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Semoule au lait F&
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Godter : pain aux
*pomme de terre, potiron, céréales QR , chocolat '

échalote, lait et lait H

Conformément au reglement européen n°1169/2011, nous vous informons que nos plats et préparations sont susceptibles de contenir 'ensemble des allergenes a déclaration obligatoire :
gluten, crustacés, ceufs, poissons, arachide, soja, lait, fruits a coque, céleri, moutarde, sésame, anhydride sulfureux et sulfites, lupin, mollusques.
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