Menug de | Pelile enfance

-Du 1¢" au 5 décembre 2025 -

Sous réserve de toutes modifications en fonction des cours et arrivages
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VILLE DE

Maisons ALFORT

Potage courgettes Radis en rondelles #2  Salade de lentilles Potage au butternut ~ #%
Sauté de beoeuf sauce Poisson sauce italienne Sauté de dinde au curry Croziflette Sauté de porc chasseur
paprika 4:‘\/ Petits pois Pommes vapeur/brocolis végétarienne Haricots verts/riz
Boulgour a la tomate Emmental Vache quirit  Pf3 Chanteneige P Edam
Saint nectaire Banane p1j Purée pomme fraise Orange Poire
Kaki
904ler Pain beurre Pétales de mais Pain aux cereales beurre Madeleine Pain
Fromage blanc P Lait Petit suisse T3 Lait P Kiri 3
Purée pomme mangue P& Fruit Fruit Fruit Fruit
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chjwm Sauté de beeuf sauce ' Poisson sauce italienne Sauté de dinde au curry Croziflette Sauté de porc chasseur
paprika Petits pois en Pommes vapeur/brocolis végétarienne Haricots verts/riz
Boulgour a la purée/courgettes Vache quirit P Epinards Chanteneige = Edam
tomate/carottes Emmental Purée pomme fraise Orange A8 Poire
Saint nectaire Banane pry
Kaki ‘
g0uler Pain beurre Pétales de mais Pain aux céréales beurre Madeleine Pain
Fromage blanc Lait P73 Yaourt Lait Kiri P
Purée pomme mangue Fruit Fruit Fruit Fruit
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9 DW Sauté de beeuf au jus Poisson poché Sauté de dinde au jus Euf dur Sauté de porc au jus 1
= Purée de carottes Purée de petits pois FE§ Purée de brocolis Purée d'épinards Purée d’haricots verts
Purée pomme [ Purée pomme banane Purée pomme fraise Purée pomme [ Purée pomme poire
9oiler Fromageblanc FE  prg Yaourt P g Pefitsuisse PR Yaourt ~ FH [P Fromageblanc B
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Purée pomme fraise
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Purée pomme poire 2
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Purée pomme abricot

Purée pomme a8

Union Européenne

Conformément au reglement européen n®1169/2011, nous vous informons que nos plats et préparations sont susceptibles de contenir 'ensemble des allergenes a déclaration obligatoire :

gluten, crustacés, ceufs, poissons, arachide, soja, lait, fruits a coque, céleri, moutarde, sésame, anhydride sulfureux et sulfites, lupin, mollusques.
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