
RESTAURATION SCOLAIRE
- du 30 novembre au 4 décembre 2020 -

Sous réserve de toutes modifications en fonction des cours et arrivages

Conformément au règlement européen n°1169/2011, nous  vous informons que nos plats et préparations sont susceptibles de contenir l’ensemble des allergènes à déclaration obligatoire 

: gluten, crustacés, œufs, poissons, arachide, soja, lait, fruits à coque, céleri, moutarde, sésame, anhydride sulfureux et sulfites, lupin, mollusques 

Carottes râpées

Colombo de dinde

Riz

Fromage blanc

Madeleine

Soupe savoyarde* (mat) 

salade de pommes de 

terre caliméro (él/coll)

Omelette

Ratatouille

Camembert

Fruit

* céleri, marron, pomme de terre

Salade de mâche

Pennes au thon

Petit suisse

Poire cuite

Goûter : brioche et 

fruit

Soupe savoyarde 

(él/coll)

salade de pommes de 

terre caliméro** (mat) 

Briani de boeuf

Haricots verts

Emmental

Fruit

**concombre, emmental, maïs, 

mimolette,  pommes de terre, 

mayonnaise

Chou rouge vinaigrette

Sauté de porc aux

olives

Haricots blancs

Petit Louis

Gélifié vanille

CUISINÉ SUR PLACE AGRICULTURE BIOLOGIQUE MENU VEGETARIEN

VIANDE BOVINE FRANÇAISE RACE À VIANDE

MAT ( MATERNELLE)   – EL (ÉLÉMENTAIRE)  - COLL (COLLEGE)

ŒUF DE PLEIN AIR

LABEL ROUGE BLEU BLANC COEUR


