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NOS COMMERÇANTS FONT L’ACTUALITÉ

CHARENTONNEAU S’ANIME

 Les commerçants du quartier 
de Charentonneau ont célébré 
Halloween
Pour célébrer Halloween, l’association de commerçants 
« Charentonneau s’anime » a organisé un grand jeu de piste dans 
le quartier pour les familles maisonnaises, qui s’est terminé par 
une distribution de bonbons, de cadeaux et diverses animations 
au sein du square René Coty, décoré pour l’occasion.
 Une initiative festive et ludique qui  a suscité un fort engagement 
des Maisonnais, petits et grands. 

À LA  RÔTISSERIE

Raclettes et 
fondues sans 
chausser les skis
Parce qu’il n’y a pas besoin de 
dévaler les pistes pour savourer 
le meilleur de l’hiver, le restaurant 
La Rôtisserie rouvre son chalet 
suisse pour une deuxième 
saison. Ambiance conviviale au 
coin du feu, raclettes, fondues 
et autres plats montagnards 
vous attendent pour un hiver 
réconfortant et gourmand !
Le chalet vous accueille tous 
les jours, midi et soir, de 12h 
à 14h et de 19h à 21h, sauf le 
dimanche soir.
Réservations au 01.70.25.02.53

 INAUGURATION  

 Le fl euriste Pagaille 
ouvre son atelier !
Le fleuriste maisonnais Pagaille étend ses activités avec 
l’ouverture de son nouvel atelier situé au 128 bis rue Jean Jaurès. 
Au-delà d’offrir un espace de travail supplémentaire aux équipes, 
ce nouvel atelier permettra de mettre en valeur les collections de 
cache-pots et autres accessoires de décoration. « À terme, nous 
envisageons d'y organiser des ateliers créatifs au fi l des saisons 
et des thématiques. L'atelier Couronne de l'Avent est d'ailleurs déjà 
prévu ! », s’enthousiasme la responsable, Laurence Lamblin. Le 
fl euriste, déjà détenteur d’un premier magasin sur la commune 
situé au  1, rue Victor Hugo, propose des compositions modernes 
ainsi qu’un large choix de fl eurs fraîches et de plantes dans le 
respect des saisons.  

SUR LES MARCHÉS,
DES TICKETS GAGNANTS

Rendez-vous les 14  et 15  novembre 
prochains sur  les marchés de 
Charentonneau et du Centre. À la clé ? 
L’entreprise gestionnaire des marchés, la 
SEMACO, y organise une opération tickets 
gagnants : l’achat d’un carnet de 4 chèques 
d’une valeur de 5  € chacun ne vous 
reviendra qu’à 10 € au total au lieu de 20 €.
 200 carnets seront mis à disposition dans 
chaque marché à partir de 8h30, au milieu 
du marché de Charentonneau et dans 
l’espace convivial du marché du Centre-
ville, jusqu’à épuisement des stocks.  
Limité à un carnet par famille, à utiliser 
jusqu’au 15 décembre.

#  V O S  C O M M E R C E S

Le 23 octobre dernier, l'équipe de Pagaille a inauguré ce nouvel 
atelier, en présence du Maire, Romain  MARIA, du Maire-adjoint 
à l'attractivité  commerciale, Thibault SIMEONI, et des élus.
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V I V R E  À  M A I S O N S - A L F O R T

SUPERMARCHÉS

À Maisons-Alfort, 
Auchan devient Intermarché
Depuis le 14 octobre, l’enseigne Auchan – située au 15 avenue du 
Professeur  Cadiot – est passée sous enseigne Intermarché. Les deux 
autres magasins Auchan de Maisons-Alfort, situés au 3, rue Eugène 
Renault et  au 133-137,  rue Jean Jaurès, changeront également 
d’enseigne. Le magasin de la rue Jean Jaurès a ainsi fermé ses 
portes le 31 octobre dernier pour rouvrir dans les prochains jours 
sous l’enseigne Intermarché. Dans le quartier d’Alfort, la transition 
sera réalisée au printemps prochain.

VOYAGE CULINAIRE ET MUSICAL

Direction l’Orient 
avec Le Shanto
Depuis son ouverture en 2023, Le Shanto, restaurant 
arménien situé au 117, rue Jean Jaurès,  connaît un 
succès grandissant auprès du public maisonnais. 
Véritable hommage aux cultures de ses deux 
créateurs, Shanto et Noushig, les nombreux plats et 
autres mezzés qui y sont servis invitent au voyage, 
entre l’Arménie, la Syrie et le Liban. Pour prolonger le 
dépaysement, le restaurant organise régulièrement 
des soirées orientales, au cours desquelles se 
mêlent musique, convivialité et cuisine. «  Nous 
transmettons ce que la cuisine orientale sait faire de 
mieux : transformer un repas en soirée et une soirée 
en souvenir  », expliquent-ils. La prochaine soirée 
orientale aura lieu le vendredi 13 novembre à 19h. 
Réservation au  06.15.88.09.62

BOULANGERIE

La Mie Maisonnaise à 
nouveau récompensée
Après son fl an et sa baguette tradition, c’est au tour du pain 
de campagne bio  et de la baguette tradition de la boulangerie 
La Mie Maisonnaise de se voir  récompensés.  Le 2 octobre, 
Ludovic Janus a ainsi remporté le 1er prix au concours du 
meilleur pain de campagne bio d’Île-de-France. Quelques 
jours plus tard, le 12 octobre, Ludovic s’est vu remettre le 
3e prix dans la catégorie « chefs d’entreprise » du Trophée 
de la meilleure baguette de tradition française du Val-de-
Marne. Une consécration pour ce Maisonnais de toujours, 
qui a choisi le quartier de Charentonneau pour ouvrir sa 
première boutique, il y a un peu plus d’un an. Le secret  de 
son pain de campagne d’exception ? Son levain naturel, qui 
a plus de 30 ans, et dont Ludovic s’occupe depuis près de 
14 ans. « Je m’en occupe comme d’un bébé, le levain doit 
être nourri, rafraîchi et protégé chaque jour », explique-t-il. 
Toutes nos félicitations à Ludovic et à son équipe !

SANTÉ

Un nouveau laboratoire 
dans la galerie des Juilliottes
Depuis le 31 août, un nouveau laboratoire de biologie médicale a ouvert 
ses portes dans le quartier des Juilliottes, au 2, rue Louis Pergaud. Avec 
plus de 600 collaborateurs dans la région et 65 biologistes, le groupe 
Cerballiance poursuit son implantation dans le Val-de-Marne avec ce 
nouveau  site, qui répond aux exigences de qualité et de confi dentialité 
propres au secteur. Les capacités  de la structure permettent aujourd’hui 
d’apporter des réponses rapides dans le cadre de prises de sang 
réalisées suite à une suspicion de thrombose, d’embolie pulmonaire 
ou d’infarctus. Retrouvez l’ensemble des examens réalisés sur place 
et prenez rendez-vous sur Doctolib.


