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Sous réserve de toutes modifications en fonction des cours et arrivages

Vi Déjemmer Macédoine huile de colza

Sauté de beeuf 7/
sauce forestlere
Boulgour a la tomate
Camembert £

Pain beurre
Fromage blanc 2
Purée pomme péche

Sauté de boeuf
sauce forestlere
Boulgour ala
tomate/macédoine
Camembert

Menug de (o Pelile enfance

-Du 18 au 22 mai 2026 -

madi

VWM

Salade de pommes de terre Carottes rapées

Poisson &2
Epinards/quinoa
Yaourt
Banane

Pétales de mais
Lait P
Fruit

Poisson &%
sauce italienne
Epinards/quinoa
Yaourt I
Banane [

sauce italienne Emincé de dinde #2

sauce fromage frais
Semoule -
Emmental ’ﬁ

Pain aux cereales beurre
Kiri
Fruit

Emincé de dinde #2
sauce fromage frais
Semoule 2 /carottes
Emmental P

Purée pomme P

3

Batonnets de concombre
Dahl de lentilles corail
Riz

Petit suisse

Fraises

Gaufre
Lait P
Fruit

Dahl de lentilles corail
Riz/courgettes

Petit suisse
Fraises

VILLE DE
Maisons ALFORT

Salade de pates
Sauté de porc au curr
Chou-fleur/pommes
de terre

Edam

b
'\F.f»&?f

Pain
Vache qui rit
Fruit

Sauté de porc au curry T
Chou-fleur/pommes

de terre

Edam

Kiwi

Pain beurre

|
Fromage blanc
Purée pomme péche

Sauté de beeuf au jus i
Purée d’haricots verts
Purée pomme P

Pétales de mais
Lait PS5
Fruit

Poisson poché “5#
Purée d'épinards
Purée pomme banane

Pain aux céréales beurre
Kiri P
Fruit

Emincé de dinde au jus #2

Purée de carottes
Purée pomme £

Gaufre
Lait
Fruit

Purée de lentilles corail
Purée de courgettes
Purée pomme fraise 4

Vache qui rit 1
Fruit

Sauté de porc au jus ¥ e sl
Purée de chou-fleur
Purée pomme poire

Fromage blanc
Purée pomme péche

frangaise

( ,‘.&’ Label

Yaourt
Purée pomme fraise

e Péche
durable

rouge

Fromage blanc
Purée pomme poire

% Viande porcine Appellation d'origine
‘r =4 frangaise @x}

protégée (AOP)

Al .
-y (Eufs plein air

Petit suisse
Purée pomme abricot

Purée pomme P

Union Européenne

Conformément au reglement européen n®1169/2011, nous vous informons que nos plats et préparations sont susceptibles de contenir 'ensemble des allergenes a déclaration obligatoire :
gluten, crustacés, ceufs, poissons, arachide, soja, lait, fruits a coque, céleri, moutarde, sésame, anhydride sulfureux et sulfites, lupin, mollusques.
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