
RESTAURATION SCOLAIRE
- Du09/11/2026 au 13/11/2026 -

Sous réserve de modifications en fonction des approvisionnements

Conformément au règlement européen n°1169/2011, nous  vous informons que nos plats et préparations sont susceptibles de contenir l’ensemble des allergènes à déclaration obligatoire : 
gluten, crustacés, œufs, poissons, arachide, soja, lait, fruits à coque, céleri, moutarde, sésame, anhydride sulfureux et sulfites, lupin, mollusques. 

CUISINÉ SUR PLACE AGRICULTURE BIOLOGIQUE MENU VÉGÉTARIEN * AIDE UE À DESTINATION DES ÉCOLES

tradition

LABEL ROUGE

MATERNELLES ÉLÉMENTAIRES ET COLLÈGE

*sardines, cantadou, 
crème, citron, 
ciboulette, échalotte

Carottes râpées

Hachis parmentier 

de bœuf

Fromage blanc

Potage savoyard 

ou

Rillettes de 

sardines

Sauté de dinde 

à la hongroise

Duo de courgettes

Cantal

Eclair au chocolat

Férié

Rillettes de sardines* 

ou

Potage savoyard

Poisson pané 

et citron

Petits pois

Tomme blanche

Kiwi

Radis beurre

Omelette 

au fromage

Pâtes macaronis 

à la tomate

Crème dessert vanille

Viande bovine française Race à viande Pêche durable

Bleu Blanc Coeur Haute valeur environnementale

*pomme de terre, marron, 
clou de girofle, muscade, céleri

*sardines, cantadou, crème, 
citron, ciboulette, échalotte

APPELLATION D’ORIGINE PROTÉGÉE (AOP)
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