g RESTAURATION SCOLAIRE

MaISONSALEOBT - Semaine du 5 au 9 mai 2025 -

Sous réserve de modifications en fonction des cours et arrivages

Carottes rapées Céleri rémoulade Légumes de couscous P
, I;ﬁ'h‘g'c:f i e .
Sauté de porc & Poisson ez Semoule semi-

au curry sauce aurore €
S/P : sauté de dinde

compléte FH

Pommes vapeur Vache qui rit*

Chanteneige

Haricots verts
Camembert*

Flan au chocolat

Yaourt nature* Fruit
Fruit*
Madeleine* Godter : baguette viennoise,
confiture de framboise et
compote pomme

Conformément au réglement européen n®1169/2011, nous vous informons que nos plats et préparations sont susceptibles de contenir 'ensemble des allergenes a déclaration obligatoire :
gluten, crustaceés, ceufs, poissons, arachide, soja, lait, fruits a coque, céleri, moutarde, sésame, anhydride sulfureux et sulfites, lupin, mollusques.
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