. RESTAURATION SCOLAIRE

Maisons-ALEORT - Semaine du 27 au 31 juillet 2026 -

Sous réserve de modifications en fonction des approvisionnements
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Salade estivale L Pasteque ge vy CEuf dur vinaigrette Lasagnes \\ [/
o aux courgettes
Y i B Poulet roti froid @4 o o<
Colombo =4 Poisson au four &= Salade de riz* WY

de dinde @2

Purée *;/ Salade Colombine™ \.J» Vache qui rit
Haricots plats de patates douces Creme dessert vanille
Yaourt nature !
Fruit
Petit suisse Camembert Godter : pain, @2
Fruit Godter : géteau chocolat et fruit
Eclair au chocolat Fruit nature *O/et lait
Goditer : pancake et 1
Godter : baguette Goiiter : pain complet,#> ~ compote bomme *riz, concombre, mais,
viennoise et fruit confiture framboise et banane foivfan écpalgte pefs
petit suisse aromatisé :

*concombre, échalote, féta,

*concombre, mais, radis, .,
mais, pdt, tomate

échalote, persil

Conformément au reglement européen n°1169/2011, nous vous informons que nos plats et préparations sont susceptibles de contenir 'ensemble des allergenes a déclaration obligatoire :
gluten, crustaceés, ceufs, poissons, arachide, soja, lait, fruits a coque, céleri, moutarde, sésame, anhydride sulfureux et sulfites, lupin, mollusques.
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