| RESTAURATION SCOLAIRE
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Sous réserve de modifications en fonction des cours et arrivages

Lndi radi meyoredi

Tomates Pasteque Houmous @ Légumes pour Radis beurre
vinaigrette ) couscous |1
Tarte au fromage Jambon blanc Briani @ .
. . 2N
Poisson B2 S/P : jambon de dinde Semoule de boeuf Te/[Fx)
sauce aux deux Salade campagnarde*() -
poivrons ) Salade nigoise*() Yaourt aromatisé Haricots beurre (&
Saint Nectaire @& _
Purée de pommes de Coulommiers Banane Tomme blanche
terre Madeleine i |
Peche Godter : croissant Cookie
Petit suisse Godter : pancake et i _ et compote A :
compote pomme Godter: pain aux pomme Godter: pain @R,
Godter : brioche et | | abricot céréales @R, chocolat confiture de fraise et
et lait ' abricot

nectarine jaune

*concombre, iceberg, mais,
pomme de terre *concombre, haricot vert,

poivron, tomate

Conformément au reglement européen n°1169/2011, nous vous informons que nos plats et préparations sont susceptibles de contenir 'ensemble des allergenes a déclaration obligatoire :
gluten, crustacés, ceufs, poissons, arachide, soja, lait, fruits a coque, céleri, moutarde, sésame, anhydride sulfureux et sulfites, lupin, mollusques.
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