
RESTAURATION SCOLAIRE
- du 21 au 25 décembre 2020 -

Sous réserve de toutes modifications en fonction des cours et arrivages

Conformément au règlement européen n°1169/2011, nous  vous informons que nos plats et préparations sont susceptibles de contenir l’ensemble des allergènes à 
déclaration obligatoire : gluten, crustacés, œufs, poissons, arachide, soja, lait, fruits à coque, céleri, moutarde, sésame, anhydride sulfureux et sulfites, lupin, 
mollusques 

Carottes râpées

Couscous à l’agneau

Chanteneige

Fruit

Goûter : pain, confiture,

lait

Potage aux courgettes

Galette falafel

Brocolis béchamel

Yaourt brassé

Fruit

Goûter : gâteau maison

et compote

Betteraves vinaigrette

Poisson à la sauce

dieppoise

Purée de pommes de

terre

Morbier

Pêche au sirop

Goûter : pain, chocolat,

fromage blanc

Potage tomates pâtes

Aiguillette de poulet

sauce fromagère

Haricots verts

Chocotrésor et crème

anglaise

Goûter : brioche et fruit

FERIE

CUISINÉ SUR PLACE AGRICULTURE BIOLOGIQUE MENU VEGETARIEN
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