
RESTAURATION SCOLAIRE
- Du 16/11/2026 au 20/11/2026 -

Sous réserve de modifications en fonction des approvisionnements

Conformément au règlement européen n°1169/2011, nous  vous informons que nos plats et préparations sont susceptibles de contenir l’ensemble des allergènes à déclaration obligatoire : 
gluten, crustacés, œufs, poissons, arachide, soja, lait, fruits à coque, céleri, moutarde, sésame, anhydride sulfureux et sulfites, lupin, mollusques. 

CUISINÉ SUR PLACE AGRICULTURE BIOLOGIQUE MENU VÉGÉTARIEN * AIDE UE À DESTINATION DES ÉCOLES

tradition

MATERNELLES ÉLÉMENTAIRES ET COLLÈGE

*courge butternut, 
châtaignes, oignons, 
crème, 

Betterave vinaigrette

Sauté de porc

SP: Sauté de dinde 

sauce forestière

Haricots beurre

Yaourt nature

Madeleine

Potage au potiron * 

Ou

Mâche

Paëlla 

de poisson

Camembert

Pomme

Tarte au fromage

Emincé de bœuf

aux épices

Brocolis

Fromage blanc

Goûter: Baguette 

viennoise,

confiture de framboise, 

clémentine

Mâche ou

Potage au potiron

Rôti de dinde

sauce aixoise

Flageolets

Vache qui rit

Banane

Légumes de 

couscous

Semoule de 

couscous

Comté

Flan chocolat

Label Rouge Haute valeur environnementale Pêche durable

Viande bovine française Race à viande
AOP

*pomme de terre, potiron, 
échalote, lait
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