VILLE DE

Maisons {ALFOBT

Batonnets de carottes
sauce fromagere \.J

Bolognaise de lentilles \7;

Pates torsades m

RESTAURATION SCOLAIRE
- Du 12/10/2026 au 16/10/2026 -

Semaine du godt : les saveurs d’automne

Sous réserve de modifications en fonction des approvisionnements

Taboulé

Velouté butternut et Tarte aux poireaux et

chataigne* &g fromage de chévre [/ ou Velouté butternut et
ou Taboulé N chataigne * \:
B incé 2 o

Emincé de boeuf Ve /|~vE Poisson B

Omelette

sauce forestiére {1 sauce portugaise

Pommes de terre et
fenouil béchamel 5/

Haricots verts

Edam Eﬁ
Raisin E]‘]

Goater :
cake aux carottes \Lga
et yaourt aromatisé

Petits pois m

Fromage blanc* P

Pain aux noix @%
Azé;
*courge butternut, chataignes,

oignons, créeme, ’ .
oignons, créeme,

N

St Nectaire* {%ﬁ?\

Compote pomme coing

*courge butternut, chataignes,

Mache vinaigrette

Sauté de poulet @@
aux pommes et
oignons caramélisés'\J/

Riz P

Petit suisse aromatisé

Conformément au réglement européen n°1169/2011, nous vous informons que nos plats et préparations sont susceptibles de contenir 'ensemble des allergenes a déclaration obligatoire :
gluten, crustacés, ceufs, poissons, arachide, soja, lait, fruits a coque, céleri, moutarde, sésame, anhydride sulfureux et sulfites, lupin, mollusques.

MENU
VEGETARIEN
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. JBUNG
environnementale %

\1\%&/? Cuisiné sur place - Agriculture

biologique MATERNELLES

=74 frangaise fatde

1=

"\_\ . -
Bleu Blanc Coeur i@ Label Rouge 4*:% Miandejboving 35“, Race a viande

* AIDE UE A DESTINATION DES ECOLES ‘=%




