>,
y Sous réserve de toutes modifications en fonction des cours et arrivages

lundi

Déjeumer Tomates huile dolive

Chili végétarien
Riz
Saint-nectaire
Kiwi

904uler Pain confiture

Fromage blanc P
Purée pomme fraise P

Déjeumer Chili végétarien

Riz/brocolis
Saint-nectaire
Kiwi

- Du 22 au 26 septembre 2025 -

Lentilles vinaigrette

Sauté de veau marengo f‘f/
Haricots beurre

Kiri

Banane P

Pétales de mais
Lait P&
Fruit

Sauté de veau marengo .m\/
Haricots beurre/lentilles
Kiri

Banane /7

Carottes rapées

Boulettes de boeuf sauce
tomate

Pommes de terre sautées

Yaourt
Purée pomme P

Pain aux céréales beurre
Vache qui rit
Fruit

Boulettes de boeuf sauce
tomate

Pommes de terre
sautées/courgettes
Yaourt

Purée pomme P

3

Mehug de Lo Belile gneance &M%

Taboulé de quinoa
Poulet roti #2
Carottes creme

Chanteneige P
Poire

Gaufre

Lait EY

Fruit

Poulet roti #2
Carottes creme/quinoa

VILLE DE
Maisons ALFORT

Salade estivale

Poisson sauce aux p0|vrons
Pates papillon
Port-salut
Prune

Pain beurre
Yaourt P
Fruit

Poisson sauce aux poivrons
Pates papillon/haricots ggez
plats

Saint-nectaire

Poire

90uler Pain confiture

Fromage blanc
Purée pomme fraise P

Ze a .
. 1 Déeuwner poisson au bouillon

Purée de brocolis
Purée pomme

Baguette viennoise beurre
Lait 274
Fruit

Sauté de veau au jus T/
Purée d’'haricots beurre
Purée pomme banane

Pain aux céréales beurre
Vache qui rit 2
Fruit

Escalope de dinde au jus
Purée de courgettes
Purée pomme

Chanteneige
Poire P
Gaufre

Lait

Fruit

Poulet au jus %2
Purée de carottes

7 . |
Purée pomme poire

Pain beurre
Yaourt 1
Fruit

Poisson poché 582
Purée de d’haricots plats
Purée pomme fraise

904uler Fromage blanc

Purée pomme fraise

- Agriculture 4”\/ Viande bovine @z
- rouge  durable

biologique i’ francaise

Purée pomme

Label e 5 Péche

Yaourt
Purée pomme poire P

% Viande porcine Appellation d'origine
‘r =4 frangaise @x}

protégée (AOP)

Al .
-y (Eufs plein air

Fromage blanc
Purée pomme

Purée pomme abricot

Union Européenne

Conformément au reglement européen n®1169/2011, nous vous informons que nos plats et préparations sont susceptibles de contenir 'ensemble des allergenes a déclaration obligatoire :
gluten, crustacés, ceufs, poissons, arachide, soja, lait, fruits a coque, céleri, moutarde, sésame, anhydride sulfureux et sulfites, lupin, mollusques.
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